





Payment Methods
Cash
EC (over 15 euros)
Credit Card (over 15 euros)
Tip not Included
Tip only Cash



1 gedampfte Edamame-Schoten mit Meersalz 6,50
Edamame Beans boiled with sea-salt

2 Wantan Chien® 5stk 6,50
Wantan Teigtaschen mit Schweinefleisch und Garnele

fried dumplings stuffed with pork and prawn

3 Ga Xien 2stk 5,90
Hihnchenspiefle
grilled chicken on sticks
4 Nem Ran(c)(E)5 3stk 6,50

Drei Frihlingsrollen mit Schwein, Garnele, Glassnudeln, Ei, Karotten
3 Vietbowl springrolls with pork, prawn, glass noodles, egg, carrots
5 Nem Chay ¥ & 6,50
Drei vegetarische Frithlingsrolle, im Reispapier gebacken,
gefillt mit Kartoffeln, Wasserbrotwurzel, Karotten, Kohlrabi,
Morcheln und Glasnudeln, serviert mit einem Limettendressing
Three vegetarian spring rolls, baked in rice paper,
stuffed with potatoe, taro, carrots, turnip cabbage,
morels and glass noodles, served with lime dressing on the side

(Alle Gerichte enthalten Erdnisse)
(Alle dishes contain peanuts)



11

12

13

14

15

16

17

Chicken Rolls®©

Salmon Rolls®©

Tuna Rolls® ©

Tofu

Beef Rolls®(©

Ebi Rolls® ©

Tapas Plate to share® ©
Gemischte Homemade-Tapas (mixed homemade-tapas)

(Alle Gerichte enthalten Erdniisse)
(Alle dishes contain peanuts)

7,50

17,90



18 Udon-Krauterseitling-Suppe 13,90
Udon-Nudeln, Kraduterseitling, Kaiserschoten, Cherry-
Tomaten, Ingwer, Zwiebeln, Dill, Ananas, Sesamdl, Tofu, Broccoli

udon-noodle, oyster mushroom, mangetout, cherry-
tomatoes, ginger, onion, dill, pine-apple, sesame oil, tofu, broccoli

19 Veggi-Vietbowl ® & 13,90
Kaiserschoten, Chinakohl, Meerrettich, Krauterseitling, Broccoli
Soja-Balsamico, Teriyakijus, gerodstete Erdniisse, Tofu, serviert mit Reis

Mangetout, chinese cabbage, horseradish, roasted peanuts
broccoli, soy-balsmic, oyster mushroom, teriyaki sauce, tofu, served
with fragrant rice

My Can Vietbowl ®®
Seitan, SojasoBe, Zitronengras, Sesam, Salat
Seitan, soy sauce, lemon grass, sesame, salad

1%a Reis 13,90
19 Nudeln 13,90
20 Wantan Soup® @ ® 13,90

Wantan-Teig mit Schweinefleisch, Garnele Krauterseitling,
Nudeln, Kaiserschoten, Cherry-Tomaten, Ingwer, Zwiebeln,
Dill, Ananas, Sesamol

dumplings filled with pork, prawn, oyster mushroom, noodles,
mangetout , cherry- tomatoes, ginger, onion, dill,
pineapple, sesame oil

Vietbowl Nudeln (Mama Regional Style)
Lachs und Rindfleisch in einem pikanten Hihnerfond, Cherry-
Tomaten, Ingwer, Frihlingszwiebeln, Koriander und Dill
abgeschmeckt mit Limettenijus

salmon and beef in piquant chicken stock, cherry tomatoes, ginger,
spring onion, coriander, dill, seasoned with lime sauce with

40 Udon-Noodle 16,90



(©
kraftiger Hihnerfond, Cherrytomaten, Ingwer, Frihlingszwiebeln,
Okra, Champignons, Koriander und Dill abgeschmeckt mit Limettenjus

chicken stock, cherry-tomatoes, ginger, spring onion,
okra, white mushrooms, coriander, dill, seasoned with lime-sauce

21 Chicken 6,50
22 Salmon 7,50
23 Garnele (prawn) 7,50

Kraftige Hihnerbouillon mit Champignons, Cherrytomaten
Koriander, Dill und sahnige Kokosmilch
chicken stock with white mushrooms, cherry tomatoes
coriander, dill and creamy coconut milk

24 Chicken 6,50
25 Salmon 7,50
26 Garnele (prawn) 7,50

(C)5
Duftreisbandnudeln in einer kraftiger, klarer Hithnerbouillon
verfeinert mit Zimt, Kardamom, Anis,
Ingwer, Schnittlauch und Koriander

ribbon rice-noodles in a strong, clear chicken stock seasoned
with cinnamon, cardamom, anise, ginger, chives and coriander

30 Beef 14,90
31 Chicken 13,90
32 Tofu 13,90
34 Bun Bo Hue © 14,50

Aromatische groBe Suppe mit Rindfleisch, Reisnudeln,
Zitronengras, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Basilikum und Koriander.

Big bowl of aromatic beef soup with rice noodles, lemongrass,
onions, spring onions, basil and coriander.



Grune Papaya, Tomaten, Minze, Koriander,
gerdstete Erdniisse in einer pikanten
Chili-Limetten-Vinaigrette serviert mit
green papaya, tomatoes, mint, coriander, roasted peanuts
in a savoury chili-lime-vinaigrette served with

51 tofu 9,50
52 chicken 9,50
53 Garnele (prawn) 10,50

Glasnudelsalat mit Tomanten, Sellerie, Koriander, gerdstete Erdniisse
Chili - Limetten - Vianigrette

glass noodle salad with tomatoe, celery, roasted peanuts
coriander in a chili-lime-vinaigrette

54 tofu 9,50
55 chicken 9,50
19 Garnele (prawn) 10,50

Salarico, Eisberg, Radicchio, Tomaten, Rucola,
gerdostete Erdniisse, Sesam in einer
Yuzu-Olivendll-Vinagrette mit

salarico, iceberg lettuce, radicchio, tomatoes, arugula,
roasted peanuts, sesame in yuzu olive-oil-vinaigrette with

60 Ente (duck)’ 16,90

61 Hahnchenbrust gegrillt (grilled chicken) 14,90

62 geschnetzeltes Rinderhuftsteak (sliced sirloin steak) 15,90

63 Lachs gegrillt 17,90
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® *

64 Thunfisch gegrillt 17,90

grilled tuna, dill, shallots, horseradish® ®

65 Tofu (tofu) 13,90



Salat mit frischer Mango, Lotusstengeln, Erdnissen, Minze,
Chili, Koriander, Cherrytomaten und wahlweise
Fresh salad with mango, lotus stems, peanuts, mint leaves, chili,
coriander, chery tomatoes and either

57 Hihnerfleisch (chicken breast) 9,50
58 Garnele (prawn) 10,50
59 Tofu (tofu) 9,50

mit Schalotten, Dill, Rucola, Meerrertich
Soja-Balsamico und gerdsteten Erdniissen und

with shallots, dill, arugula,soy-balsamic, horseradish,
fresh mango, roasted peanuts, sesame and

66 Lachs gegrillt (grilled salmon) ™ ® 18,90
67 Thunfisch gegrillt (grilled tuna)® ® 18,90
68 Ente (duck) 17,90
69 geschnetzeltes Rinderhiiftsteak (sliced sirloin steak) 16,90

69a Tofu (tofu) 14,90



70
71
72
73

74

75

77

78

79

Lauwarme Duftreisnudeln mit Salat, Sesam,
gerostete Erdniisse in Fisch-Ingwer-Vinaigrette mit

lukewarm rice noodle with salad, sesame,
roasted peanuts in fish-ginger-vinaigrette with

Ente (duck)’
Hahnchenbrust gegrillt (grilled chicken)
geschnetzeltes Rinderhiiftsteak (sliced sirloin steak)

Lachs gegrillt
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® ®

Thunfisch gegrillt
grilled tuna, dill, shallots, horseradish™ ®

Tofu (tofu)

Bun Nem

Lauwarme Duftreisnudeln mit Salat, gerdstete Erdnisse
drei Frihlingsrollen mit Schweinefleisch

Lukewarm rice noodles with salad, roasted peanuts
three spring rolls with pork

Bun Nem Chay(m'm)

Lauwarme Duftreisnudeln mit Salat, Sesam,
gerostete Erdnisse in Limette-Ingwer-Vinaigrette
mit drei gebackenen vegetarischen Frihlingsrollen

Lukewarm rice noodles with salad, sesame,
roasted peanuts in lime-ginger-vinaigrette
with three fried vegetarian spring rolls

Bun cha Ha Noi @
Gegrilltes Schweinefleisch mit Reisnudeln
an einem vietnamesischen Dip, Krduter und Salat

Barbecued pork with rice noodles, vietnamese
relish sauce, herbs and salad

16,90
14,90
15,90
17,90

17,90

13,90

13,90

13,90

15,90



80
81
82
83

84

85

20
91
92
93

94

95

Cremige Kokos-Curry-Sauce, vietnamesische Duftreisbandnudeln,
Sesam, Sprossen, Anis, Zimt, Salat und gerdsteten Erdniissen mit

Creamy coconut-curry-sauce, vietnamese ribbon rice noodle,
sesame, sprouts, anise, cinammon, salad and roasted
peanuts with

Ente (duck)’ 16,90
Hahnchenbrust gegrillt (grilled chicken) 14,90
geschnetzeltes Rinderhiftsteak (sliced sirloin steak) 15,90

Lachs gegrillt 17,90
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® *®

Thunfisch gegrillt 17,90
grilled tuna, dill, shallots, horseradish® ®

Tofu (tofu) 13,90

Vietnamesische Duftreisbandnudeln aromatisiert, Sesam,
frischem Sprossen-Krautsalat, Krauter, Sesam,
Erdniissen und einem Soja-Schalotten-Dressing und

vietnamese ribbon rice noodle, sesame, fresh sprout slaw,
herbs,sesame, peanuts, soy-shallot-dressing and

Ente (duck)’ 16,90
Hahnchenbrust gegrillt (grilled chicken) 14,90
geschnetzeltes Rinderhiuftsteak (sliced sirloin steak) 15,90

Lachs gegrillt 17,90
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® ®

Thunfisch gegrillt 17,90
grilled tuna, dill, shallots, horseradish® *

Tofu (tofu) 13,90



100 Teriyaki Duck ® @) 16,90
Entenbrust auf Kaiserschoten, Chinakohl, Erdniisse, Broccoli
Krauterseitling, Sojasauce, serviert mit Duftreis

duck breast on mangetout, chinese cabbage, peanuts, broccoli
oyster mushroom, soy-sauce, served with fragrant rice

101 Teriyaki Chicken ® ® 14,90
Hahnchenbrust auf Kaiserschoten, Chinakohl, Erdniisse, Broccoli
Krauterseitling, Sojasauce, serviert mit Reis
chicken breast on mangetout, chinese cabbage, peanuts, broccoli

oyster mushroom, soy-sauce, served with fragrant rice

102 Beef Vietbowl® & 15,90
Geschnetzeltes Huftsteak gegrillt auf Kaiserschoten, Broccoli
Chinakohl, Erdniisse, Soja-Balsamico, gerdstete Erdniisse,
Krauterseitling, serviert mit Duftreis

grilled sliced sirloin steak on mangetout, broccoli
chinese cabbage, peanuts,soy-balsamic, roasted peanuts,
oyster mushrooms, served with fragrant rice

103 Teriyaki Salmon® ® 17,90
Lachs gegrillt mit Dill, Schalotten, Kaiserschoten, Broccoli
Chinakohl, Erdniisse, Wasabi-Sauce, Teriyakijus, Sesam, Meerrettich,
Krauterseitling, Soja-Balsamico, serviert mit Duftreis

grilled salmon with dill, shallots, mangetout, sesame, broccolil
chinese cabbage, peanuts, wasabi-sauce,teriyaki sauce,
horseradish, oyster mushroom, soy-balsamic, served with
fragrant rice

104 Tuna Vietbowl &) () 17,90
Thunfisch gegrillt, Dill, Schalotten, Broccoli
Krauterseitling, Chinakohl, Erdniisse, Soja-Balsamico, Sesam,
Meerrettich, Wasabi-SoBe, Teriyakijus, serviert mit Duftreis

grilled tuna with dill, shallots, oyster mushrooms, broccoli
chinese cabbage, peanuts, soy-balsamic, sesame, horseradish,
wasabi-sauce, teriyaki sauce, served with fragrant rice



Cremige Kokos-Curry-Sauce, Champignons, Ananas, Krautsalat, Broccoli
Krauter, gerdstete Erdniisse, Sesam, serviert mit Duftreis und
creamy coconut-curry-sauce, with mushrooms, pineapple, broccoli
slaw, herbs, sesame, roasted peanuts, served with rice and

110 Ente (duck)’ 16,90

111 Hahnchenbrust gegrillt (grilled chicken) 14,90

112 geschnetzeltes Rinderhiuftsteak (sliced sirloin steak) 15,50

113 Lachs gegrillt 17,90
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® *®

114 Thunfisch gegrillt 17,90
grilled tuna, dill, shallots, horseradish® ®

115 Tofu (tofu) 13,90

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Karotten, Chinakohl, Sojakeimlinge,
Lauchzwiebeln, Porree, Sellerie in einer klaren vietnamesischen SoBe

Fried ribbon-rice-noodles with egg, carrot, Chinese cabbage, soy
bean sprouts, spring onions, leek, celery, in a light vietnamese sauce

140 Ente (duck)’ 16,90

141 Hiahnchenbrust (chicken) 14,90

142 geschnetzeltes Rinderhiftsteak (sliced sirloin steak) 15,50

145 Tofu (torfu) 13,90

146 Lachs gegrillt 17,90
grilled salmon, dill, shallots, horseradish® ®

147 Thunfisch gegrillt 17,90

grilled tuna, dill, shallots, horseradish® ®



150
151
152

153
154

155

Gebratene Udonnulden mit Chinakohl, Krauterseitling
und Brokkoli in aromatischer Soja-SoBe und wahlweise

Fried Udon noodles with chinese cabbage, oyster mushrooms,
broccoli, aromatic soy sauce and either

Ente (duck)’
Hahnchenbrust (chicken)
geschnetzeltes Rinderhiftsteak (sliced sirloin steak)
Lachs (salmon)

Thunfisch (tuna)

Tofu (tofu)

16,90
14,90
15,50
17,90
17,90

13,90



fried rice with eggs and

120 Hahnchenspieflen
grilled chicken on stick (2 sticks)

121 Lachs vom Grill
grilled salmon

130 Viet Bowl Panna Cotta

Eine besondere Spezialitat unseres Hauses ist die

5,90

vietnamesische , Panna Cotta™ mit Kokosmilch, Mango und anderem Obst

134 Banh Chuoi nuong

5,90

Noch eine Spezialitd&t aus Saigon! Bananenkuchen im Teigmantel

gebacken mit Kokosmilch und Sesam.

Another Saigon Specialty! Baked banana
with coconut milk and sesame

Udon

Reis

Duftreisnudeln

Ente

Lachs

Tuna

geschnetzeltes Rinderhiftsteak
Hahnchenbrust gegrillt

Tofu

cake

3,00
2,00
2,00
7,00
8,00
8,00
6,00
5,00
4,00



Coca Cola':?:3

Coca Cola Zerol!:2:3:5
Coca Cola Light!-2:3:¢
Sprite!?

Fanta!’?

Taunus Medium Water

Taunus Still Water

Ginger Ale!/34
Bitter Lemon®’
Tonic*
Mangofruchtsaft
Mangoschorle

Mango Vietbowl
mango Jjuice, lime, kumquats, ice
Mango Calpico

mango, calpico, lime, kumgquats, ice

Maracuja Calpico
passion fruit, calpico, lime, kumquats, ice

Chanh Da

lime, kumguats, cane sugar, ice

Mango Minzsaft

mango, fresh pineapple, orange juice, kumquats,
Mango Lassi

mango with yogurt and coconut-milk

Tra Xanh Da
green tea on the rocks

Fl.
Fl.
Fl.
Fl.
Fl.

Fl.
Fl.

Fl.
Fl.

Fl.
Fl.
Fl.
0,4
0,4
0,4

0,4

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

0,25
0,75

0,33
0,75

0,2 1
0,21
0,2 1

1

mint

0,4

1

N T S T

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

3,50
7,50

3,50
-1

3,90
3,90
3,90
4,90
4,90
6,50

6,50

6,50

6,50



Fresh Orange Juice 0,41 6,50
freshly pressed orange juice

Fresh Melon Juice 0,41 6,50

freshly pressed honey-melon juice

Fresh Apple Juice 0,41 6,50
freshly pressed apple juice

Fresh Pineapple Juice 0,41 6,50
freshly pressed pineapple juice

Fresh Grapefruit Juice 0,41 6,50
freshly pressed grapefruit

Fresh Vietbowl Juice 0,41 6,90
grapefruit, apple, honey melon, ginger and kumquats

Calpico Vodka 0,41 10,90
vodka passion fruit, calpico, lime, kumquats

Brocksman / Hendrick’s / Ginsul / Monkey (6 cl) 10,90
with Thomas Hennry Ginger Ale !3-4

Glenmorangie / Talisker / Laphroaig / Zacapa (6 cl) 10,90
with cola's??

Buddha 0,41 9,90
Mango, Maracuja, Orange, Limette, Rohrzucker, Eiswiirfel (alkoholfrei)

Mango, passion fruit, orange, lime, cane sugar, crush ice (alcohol-free)

Green Ricefield 0,41 9,90
Apfel, Gurke, Minze, Rohrzucker, Eiswilirfel (alkoholfrei)

Apple, cucumber, mint, cane sugar, crush ice (alcohol-free)



Coffee

Espresso

Cappuccino®

Latte Macchiato'®

Milk Coffee®

Mui Ne Espresso with condensed Milk®

Mui Ne Espresso with condensed Milk‘® and ice-cubes

Sencha Tea
Jasmine Tea

Ginger Tea
with fresh ginger, kumquats, cinnamon, honey

Mint Tea
with fresh mint, kumgquats, honey

Lemongrass Tea
with fresh lemongrass, kumquats, honey

Vietbowl Tea
with fresh lemongrass, ginger, lime, and honey

3,90
3,90
3,90
4,50
4,50
4,50

4,90

4,50

4,50



Carlsberg Beer

Duckstein Weizen

1664 Blanc

Radler with Sprite!:3

Erdinger Kristall
Erdinger Dunkel
Tiger Beer

Saigon Beer

Asahi Beer

Erdinger Hefe
Libzer

Vita Malz® @

~

~

~ ~ ~
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~
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Fl.
Fl.
Fl.
Fl.
F1.

Fl.
Fl.
F1.

HH HH HRH R

0,51
0,51
0,331
0,331
0,331

0,51
0,331
0,331

4,20
6,50

4,20
6,50

4,50
6,90

4,20
6,50

5,50
5,50
4,90
4,90
4,90

5,50
4,90
4,90



Riesling QbA' 0,2
Germany, Bergdolt / Pfalz

WeiBburgunder® 0,2
Germany, Bergdolt / Pfalz, Chardonnay

Rosé Couleur!! 0,2
Germany, Bergdolt / Pfalz Fl.
Diel de Diell! 0,2

) 3
Cuvée Blanc ,Hier & Jetzt“ ! 0,2
Weingut Anette Closheim - Vietbowl Trockener Fl.

WeiBwein aus Bacchus, Scheurebe und Riesling.

OoOH+H o OFW
~
(8
=
N
(8
(=]
o

WeinBer erfrischender animierender Cuvée mit lebendiger Frucht,
die an Sauvignon Blanc erinnert. Idealer Begleiter zu leichten Gerichten

und asiatischer Kiche. Armoen von Pfirsich, frisch-fruchtig,

WeiBburgunder Mineral, dry" Fl.
Germany, Bergdolt / Pfalz

Savignon Blanc' F1l.
Germany, Bergdolt / Pfalz

Riesling QbA, trocken' Fl.
Germany, Bergdolt / Pfalz

Kaitui, Savignon Blanc ' Fl.

mittelkraftig.

0,75 1 29,00

0,75 1 29,00

0,75 1 29,00

0,75 1 35,00



Raizal?
Spain, Rioja

Black Print?'!

Conventus Cuvéell
Germany, Bergdolt / Pfalz

Riesling Sekt brut!'
Germany, Bergdolt / Pfalz

Crémant
Bouvet Excellent!!
Bouvet Crémant De Loire Rosel!

0,2 1
0,75 1
F1. 0,75
Fl1. 0,75
F1. 0,75
F1. 0,75
F1. 0,75

'—l

7,90
25,00
39,00

32,00

32,00

35,00
35,00



Zahlungsméglichkeiten
Payment Methods

Cash
EC
Credit Card

Tip not Included

mit Farbstoff, (2)koffeinhaltig,

(1)
(3) mit Konservierungsstoff, (4) chininhaltig

(5) mit Geschmacksverstarker, (6) mit SidRungsmittel,
(7) mit Nitritpokelsalz, (10) mit Stabilisator,

(11) enthalt Sulfite,

(A) glutenhaltige Getreide, (B) Schalentiere,

(C) Fisch, (D) Eier, (E) Soja, (F) Milch/Laktose,
(G) Glucose-Fructose-Sirup, (H) Erdnisse,

(I) Sellerie, (L) Sesam



Besuchen Sie uns auch an den folgenden Adressen:

Marlene-Dietrich-Platz 1
10785 Berlin

StraBmannstraBe 41
10249 Berlin

UhlandstraBe 156
10719 Berlin

Karl-Marx-StraBe 9
12043 Berlin

Kaiserdamm 41
14057 Berlin

Ella-Trebe str 3,
10557 Berlin

GertrudenstraBe 13,
20095 Hamburg



Vietbowl

Bohmische StraBe 13
12055 Berlin

Tel.: 030 689 000 55
www.vietbowl.de
Montag bis Sonntag
11:30 - 23:00 Uhr

Kiche
12:30 - 22:30 Uhr



